TIMMENDORFER STRAND

GRORES FRURSTU(K

Verspricht einen reichhaltigen Start in den Tag mit einer

vielfaltigen Auswahl: Ein gemischter Brotkorb mit ver-

schiedenen Brotsorten, begleitet von Butter und Margarine,

bildet die Grundlage. Ein Bio-Ei kann nach personlichem

Geschmack gekocht, als Ruhr- oder Spiegelei zubereitet werden.

Die Auswahl an Aufschnitt reicht von zartem Roastbeef tber wirzige
Putensalami bis zu saftiger Putenbrust, deftiger Leberwurst und pikantem
Zwiebelmett. Fur die Frische sorgen Fleischsalat oder Eiersalat, wahrend eine
Auswahl von Kasesorten eine herzhafte Note beisteuert. Die sufle Seite des
Frihstucks wird durch Konfiture, Nutella und Honig betont, die perfekt zu
frischem Obst passen.

LUXUS FRUKSTUCK

Verspricht einen guten Start in den Tag, indem es die

Elemente des groflen Fruhsticks um exquisite Kompo-

nenten erweitert. Der Tisch ist reich gedeckt und beinhaltet

einen gemischten Brotkorb, Butter, Margarine, ein Bio-Ei,

verschiedene Aufschnitte, Kasesorten, Salate, Konfitire, Nutella, Honig
und frisches Obst. Ein Glas (0,11 Taittinger Champagner und Orangensaft
sorgen fur festlichen Glanz. Exklusive Delikatessen wie geraucherter Lachs,
Parmaschinken, frische Avocado und fluffige Pancakes mit Ahornsirup

verleihen dem Fruhstuck eine besondere Note.

UPGRADES:

- Pancake’s 12,00 €

serviert mit Bio Ahornsirup
- Acai Bowl Vegan 14,50 €
mit Blaubeeren | Mango ‘ Chia Samen | Bio Granola

- Green Smoothi Bowl Vegan 16,00 €
mit Wildfeige | Leinsamen | Weintrauben ‘ Bio Berberitzen

Falls Sie Fragen zu den Inhaltsstoffen oder Allergene haben, sprechen Sie uns an.




